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LIEBE LESERINNEN, LIEBE LESER,

die kühle Jahreszeit hält Einzug – und mit ihr eine Fülle an stim-
mungsvollen Momenten. Ob goldene Herbsttage mit buntem 
Laub, gemütliche Abende voller kulinarischer Genüsse oder die 
Vorfreude auf den festlichen Jahreswechsel: Der Herbst und Win-
ter schenken uns viele Gelegenheiten, innezuhalten und das Leben 
in vollen Zügen zu genießen.

In dieser Ausgabe haben wir für Sie wieder eine bunte Mischung 
zusammengestellt: kreative Rezeptideen für eine schaurig-schöne 
Halloweenparty, Tipps für Ihre Gesundheit in der kalten Jahreszeit 
sowie besondere Reiseinspirationen, die den Start ins neue Jahr 
unvergesslich machen. Dazu werfen wir einen Blick auf Hotels, die 
mit Herzlichkeit, regionalem Charme und nachhaltigen Konzepten 
begeistern.

Lassen Sie sich inspirieren, entdecken Sie Neues und planen Sie 
vielleicht schon Ihre nächste Auszeit in einem unserer AKZENT 
Hotels. Wir wünschen Ihnen viel Freude beim Lesen, Schlemmen 
und Träumen!
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Schaurig-schön soll die Party werden, mit einem speziellen Gru-
selfaktor, der sich auch beim Essen bemerkbar macht! Die wah-
re Halloween-Küchenkunst liegt darin, Gerichte auf den Tisch zu 
bringen, die gleichzeitig lecker schmecken und gespenstisch ins 
Auge fallen. Das muss überhaupt nicht kompliziert sein, auf eine 
geschickte Präsentation mit einem Hauch Fantasie kommt es an! 
Dazu ein fruchtiger Cocktail mit etwas Zimt, gerne heiß serviert: 
Schon hält der Herbst auf genussvolle Art Einzug – als perfekte 
Kulisse fürs Gruselkabinett.

Herbstliche Aromen für die saisonale Note
Apropos Zimt: Herbst und Winter haben ihren eigenen Ge-
schmack, darum ist es wichtig, auf die Aromen zu achten. Mit der 
kühlen Jahreszeit verbinden wir geschmacklich Äpfel und Trauben, 
aber auch Pilze, Muskat und Nelken. Karamell und dunkle Schoko-
lade sorgen beim Nachtisch für ein verführerisch-magisches Flair. 
Brombeersirup schmeckt herbstlich und sieht zugleich wunderbar 
blutig aus. Ein ähnlicher optischer Effekt lässt sich im deftigen Be-
reich mit Tomatensoße erzielen. So stimmen Geschmacks- und 
Sehsinn perfekt überein und signalisieren: Die Geisterstunde ist 
da – lass uns mit den Vampiren tanzen!

Totenkopfpizza & Baisergeister: 
auch der Name zählt!

Neben dem Gaumen und den Augen kommt noch ein weiterer 
Sinn ins Spiel: die Ohren. Darum sollte jede Speise einen klang-
vollen Namen tragen, der den schaurigen Hintergrund betont. Von 
Totenkopfpizza über Hexenfinger bis Baisergeister – von Würst-
chenmumien über Spinnweben bis zu Spaghetti-Innereien: Erlaubt 
ist, was gruselig klingt, die Neugier weckt und den Gästen Freude 
macht. Ein ganzes Buffet gruseliger Köstlichkeiten oder ein extra 
für Halloween komponiertes Horror-Menü wird neben Deko und 
Musik zum Highlight des Abends.

Fantasie & Freude am Schlemmen vereint
Jedes der folgenden Rezepte lässt bewusst Raum für Fantasie. 
Die Snacks sollen nicht auf jedem Tisch gleich aussehen, sie ru-
fen geradezu nach individueller Interpretation und Ausgestaltung.  
Das macht schon bei der Zubereitung richtig Spaß und weckt Vor-
freude auf die Gesichter der Gäste, die bestimmt überrascht sein 
werden. Freude am Schlemmen drückt sich eben auf vielfältige 
Weise aus: Es ist nicht nur das Essen an sich, sondern alles, was 
es darum herum zu erleben gibt!

Herbstrezepte & 
perfekte Snacks für 
die Halloweenparty

Ihre Gastgeber
Familie Wander

AKZENT Hotel 
Gasthof Krone
Würzburger Straße 23
97264 Helmstadt
Telefon: 09369 9 06 40
E-Mail: info@gasthof-krone.de
www.gasthof-krone.de

Im Wein liegt die Wahrheit 
3 Tage/ 2 Nächte

Leistungen:
 	�2 x Übernachtung
 	�2 x KRONE-Frühstücksbuffet
 	�1 x Fränkische Häcker- Brot-

zeit Platte
 	�1 x kleine 5er Weinprobe mit

Informationen

 	�1 x Flasche Frankenwein – auf
dem Zimmer zum Mitnehmen

Doppelzimmer p.P. 	 ab 169,00 € 
Einzelzimmer p.P. 	 ab 194,00 €

Im fränkischen Weinland werden Sie viel über Wein erfahren – probie-
ren Sie verschiedene Rebsorten und bekommen Sie einen Eindruck 
von der Vielfalt der fränkischen Weine.
Würzburg und hübsche Winzerorte gilt es zu entdecken – romantische 
Weinfeste laden zum Verweilen ein. Hier begegnen Sie Menschen, die 
für Ihre Gastfreundlichkeit und Geselligkeit bekannt sind.
Wir geben Ihnen Tipps für traumhafte Weinbergs-Wanderungen und 
Wein-Lehrpfade.
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GRUSELIGE BAISERGEISTER & 
SPINNWEBEN

 
Für die Baisergeister: 2 Eiweiß (Eier Größe M) I 1 Prise Salz 
I 100 g Zucker I 1 TL Stärke I 16 Oblaten I Stift für schwarze 
Zuckerschrift I Für die Spinnweben: 50 g Marshmallows
 
Das Eiweiß mit der Prise Salz steifschlagen, zur steifen Masse nach 
und nach Zucker geben, auf mittlerer Stufe rührend die Stärke 
zufügen. Den Backofen auf 70 Grad Celsius vorheizen. Jetzt auf 
einem Blech mit Backpapier die Oblaten mit etwas Abstand ver-
teilen, darauf mit dem Spritzbeutel die Eischneemasse spritzen. 
Diese „Geister“ etwa 90 Minuten im Ofen backen. Anschließend 
Fingerkontrolle, ob die Masse trocken ist. Nach dem Abkühlen je-
den Geist kreativ mit dem Zuckerstift verzieren.
 
Für die Spinnweben die Marshmallows in der Mikrowelle erhitzen, 
bis sie schmelzen. Danach gut umrühren, abkühlen lassen, mit 
den Fingern kneten und lange Fäden ziehen.
 
Serviertipp: Mit den Spinnweben lassen sich die Geister unter-
einander „verspinnen“, aber auch andere Snacks auf dem Buffet 
verzieren. Wer eine größere Portion Marshmallows ansetzt, kann 
damit nach Belieben sein Geisterschloss verzaubern.
 

Happy Halloween!
Rezepte zum Gruseln & Wärmen

BLUTIGER KIRSCH-PIE MIT GESICHT
 
Für den Kuchen: 350 g Weizenmehl Type 405 I 70 g Puder-
zucker I 1 Prise Salz I 130 g Butter I 120 ml Buttermilch I Für 
die Füllung: 900 g Tiefkühl-Sauerkirschen I 100 g Zucker I 40 
g Speisestärke I 1 Päckchen Vanillezucker I 1 EL brauner Zu-
cker

Mehl mit Puderzucker und Salz mischen, Butter in kleinen Stücken 
dazugeben, mit den Händen verkneten. Nach und nach kalte But-
termilch dazugeben, alles zu einem glatten Teig verkneten und 30 
Minuten kaltstellen. Ofen auf 180 Grad Celsius (Umluft) vorheizen. 
Tarteform Ø 26 cm einfetten, dann ein Drittel des Teiges im selben 
Durchmesser ausrollen und kühlstellen. In einer Schüssel gefrore-
ne Kirschen, Zucker, Stärke, Vanillezucker mischen.
 
Restlichen Teig zu einem Kreis Ø 30 cm ausrollen und in die Form 
legen, Rand hochziehen und festdrücken, überstehenden Teig ab-
schneiden und beiseitelegen. Gefrorene Kirschen auf dem Teig 
verteilen. Gekühlten Teig mit drei Schlitzen für Augen und Mund 
versehen, ausklappen und formen, mit dem Teigrest eine Nase bil-
den. Nun das Gesicht als Deckel auf die Kirschen legen, am Rand 
leicht andrücken. Oberfläche mit Milch bestreichen, braunen Zu-
cker aufstreuen. Im unteren Ofendrittel 50 Minuten backen.
 
Serviertipp: Für viele kleine Gruselgesichter den Teig mit Keks-
ausstecher rund ausstechen, die Kirschen vor dem Auftragen zer-
kleinern und die Backzeit auf 20 bis 25 Minuten verringern. So 
bekommt jeder Gast sein eigenes blutiges Häppchen.
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… UNTERSTREICHT DIE 

GRUSEL-ATMOSPHÄRE. 

EINE INSPIRATION VON AKZENT 

HOTEL GOLDNER HIRSCH!

Wärmende Herbstcocktails 
von AKZENT Hotel Goldner Hirsch

APPLE DREAM – 
den Herbst heiß genießen

Heißer Weißwein & Apfelsaft I Apfelsirup I Zimtsirup I Zimt-
stangen I Sternenanis

Serviertipp: Der Sternenanis und die Zimtstangen dienen bereits 
als köstlich-verlockende Dekoration, während sie zugleich die 
herbstliche Geschmacksnote mitbestimmen. Die Zimtstangen las-
sen sich noch mit Spinnweben aus Marshmallows und Fruchtgum-
mispinnen verzieren.

Ihr Gastgeber
Jens Ueberfuhr

AKZENT Hotel  
Goldner Hirsch
Markt 10
01917 Kamenz
Telefon: 03578 7 83 50
Mail: info@hotel-kamenz.de
www.hotel-kamenz.de

APER-FALL: DER HERBSTLICHE 
BROMBEER-SPRITZ-MOCKTAIL

 
Eiswürfel I Zimtsirup I Brombeersirup I 4 cl Aperol I 6 cl Apfel-
saft I 2 cl Zitronensaft I alkoholfreier Sekt I etwas Wasser

Serviertipp: Eine köstliche Garnierung mit Zimtstangen und Äp-
feln steht diesem herbstlichen Aperol Spritz sehr gut zu Gesicht. 
Zu Halloween empfehlen sich gruselige Eiswürfel wie Spinnen und 
Augen. Auch ein schwarzer Zuckerrand an einem Kelchglas unter-
streicht die Grusel-Atmosphäre.
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Phantasialand oder Palmenparadies?

Was darf es sein, Action oder lieber Tiefenentspannung? Nur 12 
Minuten Autofahrt liegen zwischen Hotel und Phantasialand, dem 
bekannten Freizeitpark in Brühl bei Köln: Wilde Achterbahnen, 
spritzige Wasserbahnen und begeisternde Shows schlagen Groß 
und Klein in den Bann! Manchmal ist ein einziger Tag zu wenig, um 
wirklich alles zu genießen – mit einer Übernachtung mehr wird es 
dann umso schöner. Oder doch lieber in der Therme Euskirchen, 
dem tropischen Palmenparadies, bis ins Innerste entspannen? 
Vielleicht lässt sich in einem einzigen Urlaub beides unterbringen, 
dann ist jedes Bedürfnis gestillt.

Köln erkunden – und in der Natur schwelgen

Noch ein weiteres Kontrastprogramm bietet sich für Gäste des 
AKZENT Landhotels Zum Schwan an: Die Stadt Köln mit Dom, 
Shopping-Meilen und lebendigem Trubel konkurriert mit den Na-
turparks Eifel und Kottenforst als wunderbar natürliche Erholungs-
gebiete. Wälder, Hügel und Seen – oder doch lieber Museen, Ge-
schäfte und Clubs? Ein jeder, wie er mag! Was aber ganz sicher 
ist: Im Landhotel wartet ein angenehm familiäres Ambiente sowie 
die Möglichkeit, sportlichen Aktivitäten an der frischen Luft nach-
zugehen. Direkte und zügige Bahnverbindungen nach Köln, Bonn 
und Euskirchen sind nur das Tüpfelchen auf dem i. Bleibt nur noch 
die Frage: Wann geht es endlich los?

Schon der erste Anblick verrät: Das AKZENT Landhotel Zum 
Schwan ist etwas ganz Besonderes! Ein wunderbar gepflegtes 
historisches Fachwerkhaus, abends stimmungsvoll beleuchtet, 
heißt seine Gäste auf herzliche Weise willkommen. Das charmante 
Gebäude in Weilerswist-Metternich stammt aus dem Jahr 1569. 
Es befindet sich in ruhiger Waldrandlage in einer Dorf-Anlieger-
straße. Tag und Nacht herrscht hier eine entspannte Ruhe, und 
doch lädt der Aufenthalt nicht nur zu langen Naturspaziergängen 
ein – denn Action und Stadtgetümmel sind gar nicht weit entfernt.

Moderne Zimmer in mediterranen Farben

Im alten Gemäuer bietet sich erstaunlich moderner Komfort: Alle 
Zimmer haben eine zeitgemäß-gemütliche Einrichtung, frisch re-
noviert in freundlich-mediterranen Farben. Moderne Flachbildfern-
seher und schnelles Glasfaser-WLAN gehören in diesem Haus zu 
den Selbstverständlichkeiten. Der Blick geht hinaus in die herrliche 
Landschaft, die sich zu dieser Jahreszeit schon in ihren leuch-
tenden Herbstfarben präsentiert. Morgens zieht der Duft nach 
leckerem Frühstück durch die Räume, es gibt frisch gebackene 
Brötchen mit Wunschbelag, dazu Müsli, hochwertige Fruchtsäfte 
und den allgegenwärtigen Wachmacher: richtig gute Kaffeespe-
zialitäten. Spätestens danach sind die Gäste bereit, die Umgebung 
zu erobern!

AKZENT Landhotel Zum 
Schwan: historisches Flair 

& Herzlichkeit

Köln

Ihr Gastgeber
Jörg Carstensen

AKZENT Landhotel 
Zum Schwan
Bergstraße 20
53919 Weilerswist-Metternich
Telefon: 2254 83 42 64
E-Mail: info@schwan-metternich.de
www.schwan-metternich.de

NEU!
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Silvester
Reisetipps für einen glanzvollen 

Start ins neue Jahr

Der Sekt sprudelt in die Gläser, alle zählen gemeinsam die letzten 
zehn Sekunden des alten Jahres. Und dann endlich:

„Frohes Neues!“

Das Jahr 2026 beginnt mit herzlichen Umarmungen und besten 
Wünschen in festlicher Umgebung, ganz wie erträumt. In vielen 
AKZENT Hotels laufen jetzt schon eifrige Planungen und Vorbe-
reitungen, um die Gäste perfekt ins neue Jahr zu begleiten. Das 
üppige Buffet, die feierliche Dekoration, die stimmungsvolle Musik 
– alles soll auf den Punkt genau stimmen, damit jeder Anwesende 
glücklich ins neue Jahr gelangt. Für die Gäste ein Gewinn, denn 
sie dürfen einfach ankommen und genießen, und haben zur rau-
schenden Silvesternacht noch einen Urlaub in schöner Umgebung 
dazugewonnen.
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Kururlaub mit magischer Silvesternacht 
in Bad Bevensen

Ein gemütlicher Spaziergang durch den Kurpark entlang der Ilme-
nau-Auen, weit entfernt vom Alltag: Damit könnte der Urlaub in 
Bad Bevensen beginnen. Vielleicht gesellt sich später noch ein ge-
führter Stadtrundgang hinzu, eine Zeitreise zum kleinen Rastplatz 
im 8. Jahrhundert bis zum heutigen modernen Heilbad. Das Na-
turschutzgebiet Lüneburger Heide entfaltet im Umland seine win-
terlichen Reize, und für einen weiteren Tagesausflug bieten sich 
Uelzen mit seinen Fachwerkhäusern sowie Lüneburg als maleri-
scher Vertreter der Backsteingotik an. Das AKZENT Hotel Berlin 
liegt direkt am Kurpark, bis zu Jod-Sole-Therme und dem Kurhaus 
sind es nur wenige Schritte. Genau richtig für ein Silvester-Erlebnis 
auf Kur-Niveau, mit Therme- und Massagegutscheinen und einer 
kulinarischen Silvesternacht plus Unterhaltungsprogramm. Ent-
spannter geht’s nicht ins neue Jahr!

Ihre Gastgeber
Familie Wander

AKZENT Hotel 
Gasthof Krone
Würzburger Straße 23
97264 Helmstadt
Telefon: 09369 9 06 40
E-Mail: info@gasthof-krone.de
www.gasthof-krone.de

Ihre Gastgeber
Familie Narres

AKZENT Hotel 
Berlin
Alter Wiesenweg 11
29549 Bad Bevensen
Telefon: 05821 50 60
E-Mail: info@hotel-berlin-bad-bevensen.de
www.hotel-berlin-bad-bevensen.de

Silvester 30.12.25-02.01.26 
Leistungen:
 	�3 x Übernachtung inkl.

Frühstück
 	�2 x Abendessen im Rahmen der

Halbpension
 	�1 x Silvesterfeier mit Empfang,

kaltem/ warmem Buffet,
Mitternachtssnack und kleinem
Unterhaltungsprogramm

 	�3 x Therme Plus

Doppelzimmer p.P. 	ab 440,00 € 
Einzelzimmer p.P. 	 ab 485,00 €

Silvester 30.12.25-06.01.26 
Leistungen:
 	�7 x Übernachtung inkl.

Frühstück
 	�6 x Abendessen im Rahmen der

Halbpension 
 	�1 x Silvesterfeier mit Empfang,

kaltem/ warmem Buffet,
Mitternachtssnack und kleinem
Unterhaltungsprogramm

 	�1 x Ganzmassage
 	�7 x Therme Plus

Doppelzimmer p.P. 	ab 940,00 € 
Einzelzimmer p.P. 	 ab 1045,00 €

„Was das neue Jahr Dir bringt, 

hängt stark davon ab, 

was Du in das neue Jahr mitbringst.“ 
(Vern McLellan)

Silvester in Mainfranken – 
mit Wein & Würzburger Charme

Das fränkische Weinland lädt auch im Winter zum Entspannen und 
Genießen ein. Die Weinkeller haben weiter für Führungen geöff-
net; gesellige Weinproben kitzeln den Gaumen und wärmen das 
Herz. Weinbergwanderungen bieten atemberaubende Panora-
men unter klarem Winterhimmel und mit etwas Glück sogar in-
klusive Schnee. Die Burgen und Schlösser der Region entfalten 
in der kalten Jahreszeit einen eigenen, zauberhaften Charme und 
zu Silvester schmeckt der berühmte Frankenwein gleich doppelt 
so gut. Im unterfränkischen Landkreis Würzburg lädt das AKZENT 
Hotel Gasthof Krone zu festlich-kulinarischen Tagen rund um den 
Jahreswechsel ein. Das Silvester-Arrangement mit zünftiger Wein-
probe, uriger Hüttengaudi und einem großen Silvesterabend lässt 
genügend Platz, zwischendurch noch das romantische Würzburg 
zu erkunden. Besser geht’s kaum.

AKZENT Hotel Berlin, Bad Bevensen

Silvester in Mainfranken

Leistungen:
 	�4 Übernachtungen mit reich-

haltigem Frühstücksbuffet
 	�3 Gänge-Dinner als Willkom-

mensgruß
 	�Vom Winzer begleitete Wein-

probe mit Häckerbrotzeit
 	�Wanderung zur Waldhütte und

zünftige Hüttengaudi
 	�Dorfrundgang in Helmstadt,

Kaffee und Kuchen im Hotel

 	�Silvesterabend mit Tanzmusik,
4-Gänge-Menü, Mitternachts-
imbiss

Je nach Zimmerkategorie 
569,00 bis 669,00 € 
(Aufschlag bei Vor-Anreise am 
Samstag)

Vom 28.12.2025 bis 01.01.2026
Silvester feiern auf romantisch-fränkische Art: mit Frankenwein, Hüt-
tengaudi und einem großen Silvesterabend! Nehmen Sie die Gelegen-
heit wahr, die charmanten Seiten von Würzburg, Wertheim und Helm-
stadt kennenzulernen.

SILVESTER //
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Gala-Dinner in Rüdesheim – oder 
Silvesterfahrt auf dem Rhein?

Rheinromantik, Loreley und Drosselgasse im Winterkleid? Zu Sil-
vester bietet sich die Gelegenheit, genau das zu erleben, gepaart 
mit der schon sprichwörtlichen Gastlichkeit einer pittoresken, mit-
telalterlich geprägten Stadt: Rüdesheim am Rhein. Im winterlichen 
Sternenschein durch schmale historische Gassen wandern, den 
mächtigen Rhein im eiskalten Bett bestaunen und zum Aufwärmen 
in eine rustikale Weinstube einkehren – das alles verbindet sich zu 
einer unvergesslichen winterlichen Melange.

Die perfekte Zeit dafür liegt rund um Silvester, wenn das AKZENT 
Hotels Berg’s Alte Bauernschänke gemeinsam mit seinen Gästen 
sagt: „Goodbye 2025 – Welcome to 2026“. Neben dem Silvester-
Galaabend mit Live-Musik winkt ein Rahmenprogramm der be-
sonderen Art. Das charmante 4****-Domizil aus dem Jahr 1408 
verfügt über eine Vinothek mit edlen Tropfen vom eigenen Weingut 
– so richtig zum Wohlfühlen!

Ihre Gastgeber
Familie Grohe

AKZENT Hotel  
Berg´s Alte Bauernschänke
Niederwaldstraße 23 
65385 Rüdesheim-Assmannshausen 
Telefon: 06722 4 99 90
E-Mail:  info@altebauernschaenke.de 
www.altebauernschaenke.de

Ihre Gastgeber
Familie Berg
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 Goodbye 2025 – Welcome to 2026 

Leistungen:
	� 3 x Übernachtung in Ihrer 

Wunschkategorie
	� 3 x Berg's Genießerfrühstück
	� Nutzung "Berg's Auszeit"
	� 2 x 3-Gang Abendmenü mit 

Hauptgangauswahl am 1.+2. 
Abend

	� geführte Wanderung mit Anna, 
Philipp & Felix: Wanderpau-
se an der Assmannshäuser 
Rotweinlaube mit Snack und 
Glühwein	

	� Loreleyschifffahrt
	� Kaffee und Kuchen Buffet
	� Silvester-Galadinner mit 
	 Live-Musik

Doppelzimmer p.P. 	 289,00 € 
Einzelzimmer p.P. 	 349,00 €

Stoßen Sie mit uns an und feiern Sie mit uns ins neue Jahr. Genießen 
Sie einen erholsamen Aufenthalt bei uns im Hause Berg´s und lassen 
Sie die Seele baumeln. Sie erwartet ein Rahmenprogramm unter an-
derem mit den Highlights: geführte Wanderung mit Snack und Glüh-
wein, Yoga-Einheit, Weinprobe, Loreleyschifffahrt sowie Silvester Ga-
laabend mit Live-Musik.

AKZENT Hotel Berg’s Alte Bauernschänke
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Alternativ lockt das AKZENT Hotel Roter Ochse in Rhens, einem 
mittelalterlichen Städtchen im malerischen Oberen Mittelrheintal, 
zu einem Silvesterabend der besonderen Art: Auf der festlich ge-
schmückten MS La Paloma feiern die Gäste ins neue Jahr, den 
Rhein unter den Füßen und Live-Musik im Ohr. Einstimmen werden 
sie sich zuvor an bezaubernden Orten wie dem Römerkastell in 
Boppard, dem Weihnachtsmarkt in Koblenz und dem Christmas 
Garden hoch über dem Rhein. So darf das neue Jahr gern begin-
nen!

AKZENT Hotel  
Haus Sonnenberg
Laubacher Str. 25  
63679 Schotten 
Telefon: 06044 96210
E-Mail: info@hotel-haus-sonnenberg.de
www.hotel-haus-sonnenberg.de

Ihre Gastgeber
Arno Mangold, Frauke Herget

AKZENT Hotel  
Roter Ochse
Hochstraße 27 
56321 Rhens 
Telefon: 02628 22 21
E-Mail: info@roter-ochse.de
www.roter-ochse.de

Ihre Gastgeber
Familie Kochhäuser

Silvester lässt grüßen – 
aus der Vulkanregion Vogelsberg

Ob aufregende Fackelwanderung, sportlicher Langlauf oder flotte 
Rodeltour: Die Vulkanregion Vogelsberg läuft im Winter gemeinsam 
mit ihren Gästen zur Höchstform auf. Wer mag, bricht zur beschau-
lichen Winterwanderung auf, zum Beispiel über den Höhenrund-
weg Hoherodskopf oder zur anspruchsvollen Gipfeltour Schotten. 
Europas größtes Vulkangebiet hat vor allem eines zu bieten: ganz 
viel Landschaft, Natur und winterliche Weite – optimal geeignet 
zur intensiven Erholung. Das AKZENT Hotel Haus Sonnenberg, am 
sonnigen Berghang über dem historischen Städtchen Schotten, 
ergänzt dieses Angebot noch mit seinem Vulkan-Spa. Mit Finni-
scher Sauna, Hallenbad und Entspannungsmassagen wird der 
Jahreswechsel umso schöner. Dazu das Silvesterarrangement mit 
seinem kulinarischen Buffet, der Live-Band, dem großen Feuer-
werk und dem Mitternachtsimbiss: Einfach mal durchatmen – und 
das neue Jahr mit einem Lächeln begrüßen.

	
Vom 29.12.2025 bis 01.01.2026
Geschichtsträchtige Orte und einen stimmungsvollen Weihnachts-
markt genießen, leckere Rheinweine probieren und dann noch auf 
einem festlichen dekorierten Schiff ins neue Jahr feiern: Im Oberen 
Mittelrheintal wartet ein unvergesslicher Jahreswechsel auf Sie.
 

Silvesterfahrt auf dem Rhein – unvergesslich feiern!

Leistungen:
	� 4 Tage / 3 Übernachtungen 

mit großem Frühstücksbuffet
	� Weinprobe mit fünf erlesenen 

Weinen und köstlichen Sup-
pen

	� Ticket für ÖPNV, Seilbahn 
Koblenz & Christmas Garden 
auf Festung Ehrenbreitstein

	� Silvesterfahrt über den Rhein 
auf der MS La Paloma

	� Gala-Buffet, Live-Musk und 
Tischzauberei

	� Gemütliches Langschläfer-
Frühstück

Preis auf Anfrage

Den Jahreswechsel auf dem 
größten erloschenen Vulkan Europas erleben

Leistungen:
	� 3 x Übernachtung mit reich-

haltigem Frühstücksbuffet
	� 2 x 3-Gang Abendmenü oder 

Buffet
	� 1 x Silvesterabend mit:
	� - �Begrüßungstrunk auf der	

Terrasse
	 - �Abendbuffet mit vielen 

Leckereien
	 - �Tanz mit Live Band

	 - Großes Feuerwerk
	 - Mitternachtsimbiss
	� Nutzung von Sauna, Hallen-

bad und Fitnessraum
	� kostenfreie Parkplätze direkt 

am Hotel

Doppelzimmer p.P. 	 399,00 € 
Einzelzimmer p.P. 	 429,00 €

AKZENT Hotel Roter Ochse, Rhens
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Silvester am Bodensee 
vom 27.12.2025 bis 03.01.2026

Leistungen:
	� 5 oder 7 Übernachtungen inkl. 

Frühstück vom Buffet 
	� Halbpension (3gängiges 

Menü, Hauptgang zur Wahl) 
	� Silvesterabend mit 5-Gang-

Menü inkl. Getränken sowie 
Live-Musik und Tanz 

	� Geführter Tagesausflug 

	� Eisstockschießen am 	
Neujahrstag 

5 Tage:
Doppelzimmer p.P. 	 769,00 €
7 Tage:
Doppelzimmer p.P. 	 989,00 €

Genießen Sie den Jahreswechsel in gemütlicher Atmosphäre, mit ku-
linarischen Köstlichkeiten und unserem buntem Rahmenprogramm… 

Am Bodensee ins neue Jahr – 
traumhaft feiern in Langenargen

Der berühmte Naturbadestrand Malerecke in Langenargen dient 
den Spaziergängern im Winter als Ruheort mit Panorama-Aus-
sicht. Von hier aus erstreckt sich der Blick über den eisblauen 
Bodensee bis zu den Österreichischen und Schweizer Alpen im 
weißen Schneegewand. Der See und seine Ufer sind zu dieser 
Zeit deutlich einsamer, sie strahlen einen herrlichen, winterlichen 
Frieden aus. Im AKZENT Hotel Löwen residieren Gäste direkt am 
malerischen Gondelhafen mit seinen Fischerbooten. In den groß-
zügigen Zimmern mit maritimem Flair findet der Urlaub seinen 
Ankerplatz.

Das Hotelrestaurant serviert täglich frische regionale Spezialitä-
ten, ebenso wie hausgebackene Kuchen und Torten. Am Silves-
terabend laben sich die Gäste im Rahmen des Arrangements an 
einem 5-Gänge-Menü inklusive Getränke bei Live-Musik – bis zum 
gigantischen Feuerwerk über dem See. Am Neujahrstag wartet 
eine fröhliche Partie Eisstockschießen. Ein perfekter Start ins Jahr 
2026!

Romantischer Jahreswechsel 
im fränkischen Winzerstädtchen

Zwischen den schützenden Mauern einer mittelalterlichen Stadt-
befestigung erblühte einst ein Wallfahrtsort, der bis heute seinen 
historischen Reiz erhalten halt. Urlaub in Dettelbach ist wie eine 
Zeitreise – erst recht, wenn wieder einmal ein neues, verheißungs-
volles Jahr anbricht. Gastlichkeit wird hier, in Mainfranken, seit je-
her großgeschrieben. In diese Tradition reihen sich auch die drei 
AKZENT Hotels Franziskaner, Am Bach und Grüner Baum ein, alle-
samt in liebevoller Hand der Familie Dauenhauer.

Zur Silvester-Gala versammeln sich alle Gäste mit Arrangement-
Buchung zu Live-Musik, Buffet und leckeren Cocktails. In den 
Tagen zuvor haben sie sich bereits im winterlichen Glühweinhüt-
tendorf bei Heißgetränken und Konditorei-Gebäck auf die zauber-
hafte Seite des Winters eingestimmt – und an einer Weinprobe mit 
Winzermenü teilgenommen. Zur Neujahrswanderung kleiden sich 
die Weinberge am schönen Mainufer ins verträumt-frostige Ge-
wand: Willkommen, du schönes neues Jahr!
 

Ihre Gastgeber
Familie Dauenhauer

AKZENT Hotel
Grüner Baum
Falterstraße 2
97337 Dettelbach
Telefon: 9324 97 23 0
E-Mail: info@gruener-baum-dettelbach.de
www.gruener-baum-dettelbach.de

NEU!

„Wenn ich den See seh', 

brauch' ich kein Meer mehr“ 
Das Bodenseelied

Silvester-Gala im fränkischen Weinland

Leistungen:
	� 5 Übernachtungen mit Früh-

stücksbuffet & Halbpension
	� Punsch/Glühwein/ Selbstge-

backenes im Glühweinhütten-
dorf

	� 4er Weinprobe mit Winzerme-
nü im Dettelbacher Weinbau

	� Stadt- und Kirchenführung in 
Dettelbach mit Mittags-Eintopf

	� Silvester-Gala mit Speziali-
tätenbuffet, Live-Musik, Unter-
haltung

	� Neujahrswanderung Dettelba-
cher Weinberge oder Mainufer

	� Fränkisches Neujahrsbuffet 
mit regionalen Spezialitäten

	� Abschiedsgeschenk der haus-
eigenen Konditorei

Preise auf Anfrage

Vom 28.12.2025 bis 02.01.2026 
Erkunden Sie die romantischen Winzerdörfer entlang der Mainschlei-
fe und gönnen Sie sich Erholung im hoteleigenen Wellnessbereich. 
Als Zusatzangebot ist eine Stadtführung durch das schöne Würzburg 
möglich. Im Mittelpunkt stehen die Silvester-Gala, die regionalen Spe-
zialitäten und die köstlichen hauseigenen Backwaren aus der hotel-
eigenen Konditorei – einfach herrlich!

// SILVESTER
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Ihre Gastgeber
Familie Buck

AKZENT Hotel  
Löwen
Obere Seestraße 4
88085 Langenargen
Telefon: 07543 30 10
E-Mail: info@loewen-langenargen.de
www.loewen-langenargen.de

Ihre Gastgeber
Familie Dauenhauer

AKZENT Hotel  
Franziskaner
Wallfahrtsweg 14
97337 Dettelbach
Telefon: 09324 97 30 30
E-Mail: info@hotelfranziskaner.de
www.hotelfranziskaner.de

AKZENT Hotel  
Am Bach
Eichgasse 5
97337 Dettelbach
Telefon: 09324 9 73 00
E-Mail: info@hotelambach.de
www.hotelambach.de

Ihre Gastgeber
Familie Dauenhauer



Ihre Gastgeber
Familie Wander

AKZENT Hotel 
Gasthof Krone
Würzburger Straße 23
97264 Helmstadt
Telefon: 09369 9 06 40
E-Mail: info@gasthof-krone.de
www.gasthof-krone.de

ZÜNFTIGE WEINPROBE IM 
FRÄNKISCHEN WEINLAND 
Arrangement „Im Wein liegt die 
Wahrheit“: AKZENT Hotel Gasthof 
Krone lädt ins Fränkische Weinland zur 
5er-Weinprobe ein. Insgesamt 3 Tage 
gemütliche Geselligkeit mit üppigem 
Frühstücksbuffet und zünftiger fränkischer 
Brotzeitplatte. Einfach köstlich!

AKZENT Hotel Gasthof Krone, 
Helmstadt
› gasthof-krone.de

noch bis 23.11.25

RÜDESHEIMER WEIHNACHTS-
MARKT DER NATIONEN
Der Weihnachtsmarkt der Nationen in 
Rüdesheim bezieht mehr als 20 Länder 
auf 4 Kontinenten in den Lichterglanz 
mit ein. Produkte, Spezialitäten und 
kulturelle Bräuche von allen Enden der 
Erde warten auf die Besucher.

Schon über 30 Jahre findet dieser 
besondere Weihnachtsmarkt zwischen 
historischen Gemäuern in einzigartiger 
Atmosphäre statt.

› altebauernschaenke.de
› waldhotel-rheingau.de

20.11.-23.12.25
Öffnungszeiten:
Mo bis Do, So: 

11.00 – 20.00 Uhr
Fr, Sa: 

11.00 – 21.00 Uhr

Der AKZENT Veranstaltungskalender

Save
Date· THE ·

Ihre Gastgeber
Familie Grohe

AKZENT Hotel 
Berg´s Alte Bauernschänke
Niederwaldstraße 23 
65385 Rüdesheim-Assmannshausen 
Telefon: 06722 4 99 90
E-Mail:  info@altebauernschaenke.de
www.altebauernschaenke.de

Ihre Gastgeber
Familie Berg

WELLNESSTHERAPEUT / -IN (M/W/D) 
IN RÜDESHEIM AM RHEIN
Der Traumjob im AKZENT Hotel Berg's Alte Bauernschänke!

Arbeiten in einem 4****-Hotel im wunderschönen Rüdesheim 
am Rhein. Zum Aufgabenbereich gehören: Massage- und 
Kosmetikanwendungen sowie Betreuung des Saunabereichs.

An eigenständiger Arbeit in Vollzeit oder Teilzeit interessiert? 
Das familiäre Team freut sich schon auf frischen Zuwachs!

Zertifikat notwendig.

Kost und Logis im Haus möglich. Besser geht’s nicht!

AKZENT Hotel Berg´s Alte Bauernschänke, 
Rüdesheim-Assmannshausen
› altebauernschaenke.de

Stellenanzeige

VERANSTALTUNGEN SEPTEMBER-OKTOBER //
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Herbst und Winter sind ein Stresstest für den Körper: Bei feucht-
kaltem Wetter muss das Immunsystem Höchstleistungen vollbrin-
gen, damit Schnupfen und Grippe keine Chance haben. Leider 
funktioniert die Abwehr nicht immer gut genug, dann läuft die 
Nase, der Hals schmerzt und vielleicht folgen sogar ein paar Tage 
krank im Bett. Umso gezielter die Abwehrkräfte reagieren, desto 
gesünder überstehen wir die kalte Jahreszeit! Aber auch im rest-
lichen Jahr sind wir mit einem trainierten Immunsystem deutlich 
besser gegen Krankheit und Keime gerüstet.

Körper und Seele ins 
Gleichgewicht bringen

Die Basis für unsere Gesundheit legt sowohl der Körper als auch 
die Seele. Ausgeglichene Menschen widerstehen dem Alltags-
stress; so vermeiden sie Burnout und andere Stresserkrankungen. 
Arbeiten Körper und Seele perfekt zusammen, entlädt sich ein ef-
fektives Gegenfeuer, sobald Krankheitskeime auftauchen, die uns 
gefährlich werden können.

Regelmäßige Wellness-Anwendungen bringen Seele und Körper 
ins Gleichgewicht, vor allem durch die Reduktion des Stresshor-
mons Cortisol. Dieser Stoff unterdrückt unsere Immunantwort: 
Durch Praktiken wie Yoga, Meditation und progressive Muskelent-
spannung lösen wir diese Sperre und verleihen den Abwehrkräften 
spürbar mehr Energie.  

Yoga ausprobieren – 
und verborgene Kräfte aktivieren

Im 4**** AKZENT Aktiv & Vital Hotel Thüringen ergibt sich im No-
vember und Dezember die Gelegenheit, Körper und Geist im Rah-
men eines Yoga-Arrangements zu entspannen. Die historische 
Fachwerk- und Nougatstadt Schmalkalden bietet genau das pas-
sende Umfeld für Tiefenentspannung und befreiende Fantasierei-
sen. 

Abwehrkräfte stärken: 
Gesundheitstipps für die 

kalte Jahreszeit

Yoga ersetzt bei gesundheitlichen Problemen nicht die Konsulta-
tion eines Arztes, kann aber zum wertvollen Begleiter auf dem Weg 
zu einem gesünderen Leben sein.

Yoga – 
starker Freund des Immunsystems

• Aktiviert das parasympathische 
Nervensystem

• Reduziert die Ausschüttung des 
Stresshormons Cortisol

• Verbessert Durchblutung und 
Sauerstoffversorgung

• Beschleunigt die Verteilung von 
Immunzellen & Nährstoffen

• Bringt das Lymphsystem in Fahrt, 
	 das Erreger und Abfälle filtert

• Regt die Produktion entzündungs-
hemmender Stoffe an

• Fördert die Schlafqualität für effektivere 
Reparaturprozesse

• Aktiviert den Vagusnerv gegen 
Entzündungen

• Fördert mentale Klarheit und 
emotionale Stabilität

• Kann das Darmmikrobiom 
positiv beeinflussen

// GESUNDHEIT & FITNESS 
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Ihre Gastgeber
Familie Gerber

AKZENT  
Aktiv & Vital Hotel Thüringen
Notstraße 33
98574 Schmalkalden
Telefon: 036 83  46 65 70
E-Mail: info@aktivhotel-thueringen.de
www.aktivhotel-thueringen.de

Zur Abwehrstärkung dem Körper 
reichlich Gutes tun

Zur weiteren Abwehrstärkung empfiehlt es sich, dem Körper so 
viel Gutes wie möglich zu tun. Jeder Mensch braucht beispiels-
weise Bewegung, für eine gute Durchblutung, die wiederum die 
Immunzellen zirkulieren lässt. Dabei muss niemand Rekorde bre-
chen, es genügt eine regelmäßige, moderate Aktivität. 30 Minuten 
Gehen, Radfahren oder Schwimmen pro Tag tragen schon sehr 
viel dazu bei, dass die Abwehr auf Trab kommt.

Außerdem sollte jeder gesundheitsbewusste Mensch auf ausrei-
chenden Schlaf achten. Erwachsene benötigen etwa 7 bis 9 Stun-
den pro Nacht. Schlafmangel stört die Produktion von Zytokinen, 
die wir für eine effektive Immunantwort brauchen.

Ernährung & Fasten: 
Du bist, was du isst!

Der Spruch „Du bist, was du isst!“ hat einen ernsten Hintergrund. 
Unser Körper kann nur die Stoffe einsetzen, die ihm zur Verfügung 
stehen. Fehlen wichtige Nährstoffe oder sind sie im zu geringen 
Maß vorhanden, schlägt sich das unter anderem auf das Immun-
system nieder. Eine ausgewogene Ernährung mit Obst und Ge-
müse ist hingegen reich an Mineralstoffen und Vitaminen, wie dem 
berüchtigten Vitamin C.

Beinahe so wichtig wie das Essen ist der bewusste Verzicht dar-
auf: das Fasten. Richtig angewandt trägt es zur Regeneration des 
Immunsystems bei, senkt die Entzündungswerte und verbessert 
den Stoffwechsel. Auch auf diesem Gebiet kann ein Aufenthalt im 
AKZENT Aktiv & Vital Hotel Thüringen sehr hilfreich sein. Das Do-
mizil verfügt über eine geschulte Fastenleiterin, die mit ihren wohl-
tuenden Programmen schon so manchem Gast zu einem gesün-
deren Leben und neuer innerer Balance verholfen hat.

Basen- oder Buchinger-Wellness-Fasten
02.-07.11.2025

Leistungen:
	� 1x „Fasten-Sekt“- Empfang
	� 1x persönliches Gesundheits-

gespräch
	� 5x Übernachtungen im kom-

fortablen Zimmer
	� 5x Fasten-Pension je nach 

gebuchtem Angebot
	� 1x Glaubersalz zum Abführen
	� 1x Fastenunterlagen mit Map-

pe und Fastentagebuch
	� Wasser- und Tee-Bar unbe-

grenzt während des Aufent-
haltes

	� 1x Vortrag: Einführung Leber-
wickel, Irrigation, Bürstenmas-
sage in Selbstanwendung

	� 3x geführte Wanderungen ca. 
10 km (ca. 2-3 Stunden)

	� 4x Gesundheitsvorträge/
Abendmeditation

	� 1x Fasten-Broschüre „Fasten 
leicht gemacht“ mit Check-
listen (Digital)Begleitung des 
Fasten-Erlebnisses durch 
unsere ausgebildeten Fasten-
leiter

	� 1 x 25-minütige Detox-Mas-
sage

	� Nutzung des großen Sauna-
bereiches

	� Nutzung des beheizten Innen- 
& Außenpools

	� Parkplatz direkt am Hotel​ 

Doppelzimmer p.P. 	 1.089,00 € 
Einzelzimmer p.P. 	 1.229,00 €

Entdecken Sie die wohltuenden Fastenangebote im Aktiv & Vital Hotel 
Thüringen! Dieses einzigartige Angebot kombiniert basische Ernäh-
rung, entspannende Anwendungen und sanfte Bewegung, um Ihren 
Körper zu entlasten und zu regenerieren. Genießen Sie ein Rundum-
Wohlfühlprogramm für mehr Energie, Vitalität und innere Balance in 
herrlicher Umgebung.​  

​YOGA-Retreat​ 
14.-16.11.2025 / 12.-14.12.2025

Leistungen:
	� 2x Übernachtungen inkl. Früh-

stücksbuffet
	� tgl. Verwöhnpension inkl. 

Kaffee- und Kuchenbuffet 
14:00-16:00 Uhr und 3-Gang 
Abendmenü

	� YOGA-Einheiten für Körper & 
Geist: 

	� - Yin Yoga für tiefe Entspannung
	� - �Yoga Nidra – völlige 			

Tiefenentspannung
	� - �Yoga Stretch – Dehnübungen      

für den gesamten Körper
	� - Fantasiereise mit Klangschalen

	� Nutzung des großen Sauna-
bereiches

	� Nutzung des beheizten Innen- 
& Außenpools

	� Parkplatz direkt am Hotel​ 
 
Doppelzimmer p.P. 	 369,00 € 
Einzelzimmer p.P. 	 415,00 €

​Entspannung für Körper und Geist! Gönnen Sie sich eine Auszeit mit 
wohltuenden Yoga-Einheiten wie Yin Yoga, Yoga Nidra und Fantasie-
reisen. Genießen Sie ein vitales Frühstück, ein köstliches Kaffee- und 
Kuchenbuffet am Nachmittag und lassen Sie den Tag mit einem exqui-
siten 3-Gang-Menü ausklingen. Namasté!​ 

GESUNDHEIT & FITNESS  //
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Das Umweltplus für den Urlaub in Deutschland

Im Urlaub nehmen wir Umwelt und Natur besonders intensiv wahr. 
Ob Wälder, Seen, Strände oder Berge – der Wechsel der Jahres-
zeiten oder das tägliche Wetter: Alles hat schlussendlich auch Ein-
fluss auf den Erholungswert unserer Reise. Ganz zu schweigen 
davon, dass die Natur unsere unverhandelbare Lebensgrundlage 
ist, die unbedingt unseren Schutz verdient.

Tatsächlich können wir auch im Urlaub viel für den Umwelt- und 
Klimaschutz tun, zum Beispiel, indem wir uns in ein Hotel einquar-
tieren, das großen Wert auf Nachhaltigkeit legt. Die gute Nachricht: 
Über die Hälfte aller Domizile aus der AKZENT-Hotelfamilie haben 
sich bereits über Viabono zertifizieren lassen, und es werden im-
mer mehr. Viabono fördert nachhaltige Reiseangebote und um-
weltfreundlichen Tourismus. Das Zertifikat erhalten ausschließlich 
touristische Einrichtungen, die strenge Umweltstandards erfüllen 
und so in eine lebenswerte Zukunft investieren.  

AKZENT-Hotels mit Viabono-Zertifikat

Viabono ermittelt auf wissenschaftlich fundierter Basis feste Kli-
ma- und Umweltkennzahlen, um die Nachhaltigkeit der Betriebs-
führung objektiv zu werten. Wer seinen Urlaub auf nachhaltige Art 
in einem zertifizierten Hotel verbringen möchte, ist beispielsweise 
mit den folgenden AKZENT Hotels bestens beraten:

AKZENT Haus zum Turm – 
Auszeit in Oberammergau

Mitten im reizvollen Oberammergau liegt dieses historische Haus 
im zünftigen bayerischen Stil. Traditionelle Lüftlmalereien zieren die 
Fassade, innen sorgt viel Holz für rustikale Gemütlichkeit. Familie 
Glas kümmert sich seit nunmehr 4 Jahren um das Wohl ihrer Gäs-
te – und in modernen Zeiten auch darum, dass in den Ammergau-
er Alpen Nachhaltigkeit weit mehr als nur ein Wort ist.

AKZENT Hotel Alte Direktionsvilla Kupfermühle – 
Urlaub ganz nah an Dänemark

Vom tiefen Süden in den hohen Norden: Im Kreis Schleswig-Flens-
burg, südöstlich der deutsch-dänischen Grenze, hat sich dieses 
durch Viabono zertifizierte Hotel angesiedelt. Die Flensburger För-
de und die malerischen Wälder des Krusautals bilden die perfek-
te Urlaubskulisse. Auch das modernisierte, alte Haus im schönen 
Urlaubsort Harrislee ist und bleibt ein Augenschmaus.

AKZENT Hotel Franziskaner – 
nachhaltige Erholung in Unterfranken

Ein hübscher, historischer Wallfahrtsort am Main mit hohem Erho-
lungswert, das ist Dettelbach. Dort wartet das Hotel Franziskaner 
auf umweltbewusste Gäste, die ihre freie Zeit gern in einem hoch-
wertigen Wellness- und Verwöhnhotel verbringen möchten. Beau-
tyfarm und Whirlpool, dazu die hervorragende fränkische Küche: 
Das geht auch auf nachhaltige Art.

AKZENT Haus  
Zum Turm
Ettalerstrasse 2 
82487 Oberammergau 
Telefon: 08822 9 26 00
E-Mail: info@turmwirt.de
www.turmwirt.de

Ihre Gastgeber
Familie Glas

AKZENT Hotel 
Alte Direktionsvilla Kupfermühle
Grenztal 2
24955 Harrislee
Telefon: 0461 94032670
E-Mail: meinhotel@ok.de
www.hotelinflensburg.de

Ihre Gastgeber
Das Kupfermühlenteam

Ihre Gastgeber
Familie Dauenhauer

AKZENT Hotel 
Franziskaner
Wallfahrtsweg 14
97337 Dettelbach
Telefon: 09324 97 30 30
E-Mail: info@hotelfranziskaner.de
www.hotelfranziskaner.de

Nachhaltig reisen 

mit AKZENT Hotels

// NACHHALTIGKEIT
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Dieses Magazin wird auf nachhaltigem Papier gedruckt.

Think

AKZENT Hotel  
Merfelder Hof
Borkener Straße 60 
48249 Dülmen  
Telefon: 02594 97 00
E-Mail: info@merfelder-hof.de   
www.merfelder-hof.deIhre Gastgeber

Familie Waltring

Ihre Gastgeber
Familie Gietz

AKZENT Waldhotel  
Rheingau
Marienthaler Str. 20
65366 Geisenheim-Marienthal
Telefon: 06722 9 96 00
Mail: info@waldhotel-rheingau.de
www.waldhotel-rheingau.de

AKZENT Hotel  
Haus Sonnenberg
Laubacher Str. 25  
63679 Schotten 
Telefon: 06044 96210
E-Mail: info@hotel-haus-sonnenberg.de
www.hotel-haus-sonnenberg.de

Ihre Gastgeber
Arno Mangold, Frauke Herget

Zertifiziert durch:

AKZENT Hotel Merfelder Hof – 
Entspannen im Münsterland

Auch die münsterländische Wildpferdestadt Dülmen heißt umwelt-
bewusste Gäste herzlich willkommen! Dieses Hotel liegt in der 
Nähe des Wildparks, zentral und dennoch ruhig. Auf den Tisch 
kommt leckere westfälische Küche, die Atmosphäre ist zugleich 
familiär und professionell. Sowohl für Geschäfts- als auch für Pri-
vatreisende ein Traum mit Umweltsiegel!

AKZENT Waldhotel Rheingau – 
Urlaub zwischen Rhein und Wein

Ein traditionelles Pilgerhotel mitten in der Wein- und Rheinregion 
Rheingau, das ist dieses idyllisch gelegene Haus. Modernisiert 
und geschmackvoll eingerichtet, bietet das Domizil auf Wunsch 
Familienzimmer oder romantische Himmelbetten. Von den Balko-
nen genießen Urlauber einen herrlichen Talblick, durch die Fenster 
strömt frische Waldluft herein. So geht Urlaub nah an der Natur – 
und zu ihrem Schutz.

Vorbildhaft: Vulkanregion Vogelsberg 
als nachhaltiges Reiseziel

Seit März 2024 darf sich die gesamte Vulkanregion Vogelsberg 
hochoffizielle als nachhaltiges Reiseziel bezeichnen. Sie erfüllt die 
hohen Anforderungen der Zertifizierungsorganisation „TourCert – 
Travel for Tomorrow“. Das bedeutet, die Destination widmet sich in 
besonderem Maße dem Schutz der Umwelt, der Förderung der lo-
kalen Wirtschaft und dem Erhalt des kulturellen Erbes. Die Früchte 
dieser Bemühungen sind vor Ort erlebbar, zum Beispiel auf den 
zauberhaften Wanderwegen durch Feld, Wald und Wiesen, aber 
auch in den gepflegten historischen Ortschaften.

Der Luftkurort Schotten ist ein perfektes Beispiel dafür. Der histo-
rische Stadtkern besticht durch seine gut erhaltenen Fachwerk-
häuser aus dem 14. bis 18. Jahrhundert. Rundherum um die fried-
liche Kleinstadt erstreckt sich der Naturpark Hoher Vogelsberg mit 
seinen markanten Basaltkuppen. Gäste lassen sich bevorzugt im 
AKZENT Hotel Haus Sonnenberg nieder, das ebenfalls durch Tour-
Cert zertifiziert ist. Das 3***-Superior-Hotel thront an einem sonni-
gen Berghang mit Blick auf das schmucke Städtchen zu seinen 
Füßen. Ein nachhaltiges Hotel in einer nachhaltigen Region – für 
Urlauber und Natur ein wahrer Gewinn!

Auf nachhaltige Art AKZENTE setzen

AKZENT Hotels setzen nicht nur in Sachen Komfort und Gast-
freundschaft Akzente, sondern auch bei der Nachhaltigkeit. Die 
Hotelfamilie verfügt sogar über ein eigenes Symbol für nachhalti-
ge AKZENT-Hotels, in denen Gäste den CO2-Ausstoß ihres Auf-
enthalts kompensieren können. Ein Euro pro Person und Nacht 
wandert beispielsweise in das Projekt „Deutschland trifft Pana-
ma – Wiederaufforstung und Moorschutz“. Vor allem in den ers-
ten Jahren binden die frisch angepflanzten Bäume große Mengen 
CO2 und wirken so direkt dem Klimawandel entgegen.

Ressourcen schonen und die Umwelt hüten, das geht auf viele 
verschiedene Arten. Die Hauptsache ist: Wir ziehen alle an einem 
Strang – aus Liebe zum Leben!
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Das AKZENT Hotel Altdorfer Hof in Weingarten zählt zu den 
Gründungsmitgliedern der AKZENT-Hotelfamilie. Seit 1958 
beherbergt Familie Unglert in der malerischen Barockstadt 
ihre Gäste. 2011 übernahm Christian Unglert den liebevoll 
aufgebauten und gepflegten Betrieb aus den Händen seiner 
Eltern.

Doch was wäre eine Hotelleitung ohne die motivierte Mitar-
beiterschaft, die immer wieder neue Impulse setzt und nicht 
nur sprichwörtlich „den Laden am Laufen hält“? In diesem 
Interview stellen wir drei Personen vor, die sozusagen zum 
Tafelsilber des Altdorfer Hofs gehören. Sie bieten uns Einbli-
cke in ihre Arbeit und die berufliche Leidenschaft.

Die junge Hotelfachfrau – frisch aus der Ausbildung
Nariyah Mielke hat ihre Lehre zur Hotelfachfrau dieses Jahr 
erfolgreich beendet. Sie wurde vom Hotel übernommen und 
startet nun als Fachkraft durch.

Frau Mielke, wir gratulieren Ihnen zur bestandenen Ab-
schlussprüfung! Aus welchem Grund haben Sie sich für die 
Ausbildung zur Hotelfachfrau entschieden?

Ich habe mich für die Ausbildung zur Hotelfachfrau entschieden, 
weil ich bereits seit sechs Jahren in der Gastronomie arbeite, an-
gefangen neben der Schule. Die Arbeit mit Gästen liegt mir, und 
ich habe gemerkt, dass ich mich in der Branche langfristig wei-
terentwickeln möchte, besonders im strukturierten Umfeld eines 
Hotels.

Warum haben Sie das AKZENT Hotel Altdorfer Hof in Wein-
garten als Ihren Ausbildungsbetrieb gewählt? Was zeichnet 
dieses Hotel besonders aus?

Ich habe mich für das AKZENT Hotel Altdorfer Hof entschieden, 
weil mich die familiäre Atmosphäre und der persönliche Umgang 
im Haus direkt angesprochen haben. Auch der hohe Servicestan-
dard hat mich überzeugt.

Welche Tätigkeiten gehören nun, nach absolvierter Ausbil-
dung, zu Ihrem täglichen Aufgabenbereich?

Nach meiner Ausbildung gehören zu meinem täglichen Aufgaben-
bereich der Abendservice im Restaurant, die Betreuung der Gäste 
an der Rezeption inklusive Check-ins sowie das Schreiben und 
Aktualisieren der Speisekarte.

Die Fachfrau für Service & Veranstaltungen
Suyzanna Vardanyan hat die Ausbildung zur Hotelfachfrau 
von 2017 bis 2020 durchlaufen und ist seither im Servicebe-
reich des Hotels fest angestellt. Sie trägt die Hauptverant-
wortung für die Mitarbeiterführung, die Veranstaltungsab-
sprachen und unterstützt die Direktion.

Frau Vardanyan, Sie haben sich von der Auszubildenden zur 
Hauptverantwortlichen für Veranstaltungsabsprachen und 
Mitarbeiterführung entwickelt. Was war der entscheidende 
Moment, der Sie in diese Richtung geführt hat?

Es war eher ein Prozess, in dem ich nach und nach gemerkt habe, 
wie viel Freude mir Verantwortung macht, vor allem in Veranstal-
tungsorganisation und Personalplanung.

// INTERVIEW

QA&AKZENT Hotel Altdorfer Hof in Weingarten

Nariyah Mielke, 
Hotelfachfrau

Sevil Cipan-
Lorinser, 
Küchenchefin

Suyzanna Var-
danyan, Fach-
frau für Service & 
Veranstaltungen

18



Besonders in Situationen, in denen ich selbst Entscheidungen tref-
fen und das Team koordinieren durfte, habe ich gespürt, dass es 
bei mir klappt – und dass ich darin wachsen möchte. Dieses Ver-
trauen zu bekommen und positive Rückmeldungen vom Team und 
von den Gästen zu erleben, war für mich der entscheidende Punkt, 
diesen Weg weiterzugehen.

Welcher Part in Ihrer beruflichen Arbeit bereitet Ihnen im Mo-
ment besonders viel Freude?

Im Moment macht mir am meisten Spaß, dass ich so vielseitig ein-
gesetzt werde, da im Hotel jeder Tag anders ist. Manchmal bin ich 
Gastgeber, dann wieder Hausmeister und zwischendurch Kaffee-
maschinen-Flüsterer, wenn die Maschine mal wieder streikt.

Es macht mir Freude, wenn alles am Ende reibungslos läuft und 
die Gäste zufrieden sind. Und die kleinen unerwarteten Momente 
und lustigen Geschichten, die der Hotelalltag mit sich bringt, sind 
oft das Beste an meinem Job.

Erzählen Sie uns bitte etwas über aktuelle Veranstaltungen 
und Arrangements im AKZENT Hotel Altdorfer Hof. Worauf le-
gen Sie bei der Organisation besonderen Wert?

Aktuell ist bei uns im AKZENT Hotel Altdorfer Hof einiges los: Ge-
burtstagsfeier, Firmen-Events, Arrangements für Gäste, die sich 
einfach mal vom Alltag ausruhen wollen – mit gutem Essen und 
Wein. Bei den Gästen sind unsere saisonalen Angebote von Land-
zunge mit regionalem Genuss besonders beliebt.

Jede Veranstaltung ist anders, und genau das macht es span-
nend. Ich versuche immer, auch den kleinen Details Aufmerksam-
keit zu schenken, denn oft sind es die schön gefalteten Servietten 
oder die liebevoll geschmückten Tische, die ein „Eyecatcher“ sind.

Die Küchenchefin – seit 20 Jahren im Betrieb
Sevil Cipan-Lorinser durchlief ihre Ausbildung zur Köchin von 
2005 bis 2008 und erhielt danach direkt die Festanstellung 
im Hotel. Nach einigen Jahren ging sie in Mutterschutz und 
Elternzeit, kehrte aber danach zurück und ist nun seit Länge-
rem Küchenchefin.

Frau Cipan-Lorinser, was schätzen Sie am meisten an der 
Arbeit in diesem Hotel, und was hat Sie motiviert, hier lang-
fristig zu bleiben?

Für mich ist das Arbeiten hier einfach etwas Besonderes – es ist 
familiär, man fühlt sich wohl, und das Vertrauen untereinander ist 
groß. Mit den Kolleginnen und Kollegen verstehe ich mich super, 
wir ziehen alle an einem Strang. Besonders schätze ich, dass ich 
meine Arbeitszeiten flexibel einteilen kann. Gerade als Mama ist 
das Gold wert. Das macht’s mir leicht, gern und langfristig hier zu 
bleiben.

Sie haben Ihre Ausbildung noch unter der Leitung der Eltern 
des heutigen Inhabers gemacht. Wie unterschied sich die Ar-
beitsweise damals von heute?

Damals war es definitiv strenger – eben noch die „alte Schule“. Es 
wurde viel Wert auf Disziplin gelegt, aber genau das hat mir auch 
viel mitgegeben. Vor allem vom Seniorchef habe ich unglaublich 
viel gelernt. Er war handwerklich extrem begabt, sehr genau. Heu-
te geht es insgesamt etwas lockerer zu, aber das Fundament, das 
ich damals mitbekommen habe, begleitet mich bis heute.

Gibt es ein Gericht oder ein kulinarisches Projekt, auf das Sie 
besonders stolz sind, seit Sie im Hotel tätig sind?

Wo soll ich da anfangen? Es gab in den letzten Jahren wirklich 
viele Projekte, auf die ich stolz bin. Eines, das mir besonders in 
Erinnerung geblieben ist, war unser vegetarisch-veganes Brunch-
Buffet. Das war nicht nur kulinarisch spannend, sondern kam auch 
richtig gut bei den Gästen an. Es hat mir total Spaß gemacht, da 
kreativ zu werden und zu zeigen, wie vielseitig pflanzliche Küche 
sein kann.

Vielen Dank für die spannenden Einblicke in den Hotelalltag – 
und Ihre drei interessanten Perspektiven!

INTERVIEW //

Weingarten

Ihre Gastgeber
Familie Unglert

AKZENT Hotel  
Altdorfer Hof
Burachstraße 12 
88250 Weingarten/Württemberg
Telefon: 0751  5 00 90
E-Mail: hotel@altdorfer-hof.de
www.altdorfer-hof.de
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Urlaub im wohltuenden Luftkurort – dazu eine warme Dusche klas-
sischer Musik: Wer im AKZENT Hotel Concorde Viktoria verweilt, 
sichert sich Erholung für Körper und Geist. Kronberg im Taunus ist 
ein malerisches Städtchen, nur etwa 20 Kilometer von Frankfurt 
am Main entfernt. Die historische Altstadt präsentiert sich im char-
manten Fachwerkgewand, darüber thront das prächtige Schloss 
Friedrichshof, eine ehemalige kaiserliche Residenz.

Wandern, Radeln & Sightseeing 
im schönen Taunus

Schon die alten Herrschergeschlechter wussten diesen beson-
deren Ort im Taunusgebirge zu schätzen: Dichte Laub- und Na-
delwälder auf sanften Hügeln, unterbrochen von weiten Wiesen, 
prägen das Bild. Heute bieten weitläufige Wander- und Radwege 
den Urlaubern eine üppige Bewegungsfreiheit. Entlang des Tau-
nushöhenweges reihen sich Sehenswürdigkeiten wie das Römer-
kastell Saalburg, die Burg Falkenstein und weitere romantische 
Burgruinen, die auch im Winter einen prachtvollen Anblick bieten.

Im Casals Forum an der Quelle 
klassischer Klänge

In Kronberg wartet seit 2022 ein musikalisches Highlight auf 
Freunde klassischer Musik: Das Casals Forum dient der Kronberg 
Academy als neues Zuhause. Die seit 1993 vor Ort ansässige Kul-
turinstitution ist international tätig und fördert junge, hochbegabte 
Musiker. Das Forum dient als moderner Konzertsaal, mit erstklas-
siger Akustik, angegliedert an das zugehörige Studienzentrum. 
Hier sitzen Klassikfans an sprudelnden Quellen der Inspiration.

Pablo Casals: 
Musik und Menschlichkeit

Das Casals Forum trägt den Geist Pablo Casals wie 
eine lebendige Flamme in die heutige Zeit. Der weltbe-
rühmte Cellist, Komponist und Dirigent ist bis heute 
nicht nur für sein künstlerisches Wirken bekannt. Er 
war auch ein aktiver Humanist, der sich unermüdlich 
für Freiheit und Frieden in der Welt einsetzte. 1958 
wurde er für den Friedensnobelpreis nominiert. Das 
Forum dient deshalb als Ort der Musik und des offenen 
Austauschs von Ideen. Die Inspiration liegt also förm-
lich in der Luft!

Altstadt, Kronberg im Taunus

Römerkastell Saalburg, Bad Homburg vor der Höhe

Burg Falkenstein

Kronberg im Taunus mit Schloss Friedrichshof

AKZENT Concorde 
Hotel Viktoria: 

Luftkurort & klassische Musik
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Veranstaltungen im 
November & Dezember 2025

Im November steht im Casals Forum die Entscheidung zum 14. 
Internationalen Deutschen Pianistenpreis ins Haus. Beim Konzert 
der Nominierten kommt musikalische Spannung auf, die sich in 
Herz und Händen entlädt. Im selben Monat stimmt der Mandoli-
nen-Club Falkenstein e.V. zu seinem 100-jährigen Bestehen sein 
großes Festkonzert an: Klangvoll und abwechslungsreich musizie-
ren sich die Künstler vom Barock bis in die Moderne.

Zum Weihnachtskonzert am 5. Dezember hat sich das Bridges 
Kammerorchester angekündigt, unter musikalischer Leitung von 
Alon Sariel. Die Vielfalt der Weihnachtstraditionen rund um den 
Globus tritt dabei ins Rampenlicht, ebenso wie jüdische Werke 
zum Lichterfest Chanukka. Hoffnung und Freude sind die zentra-
len Themen: genau passend, um mit einem warmen Herz ins Fest 
der Liebe zu starten.

AKZENT Concorde Hotel Viktoria: gelebte 
Gastfreundschaft im Taunus

Nach einem Tag voll Geschichte, Natur und Musik gibt es nichts 
Schöneres, als in ein komfortables Hotel einzukehren: Dieses 
4****-Domizil der AKZENT-Hotelfamilie erfüllt die hohen Ansprüche 
von Privatreisenden und Business-Gästen. 42 stilvoll eingerichtete, 
moderne Zimmer stehen zur Wahl, vom Standard- über das Kom-
fort- bis zum Familienzimmer. Im kinderfreundlichen Haus fühlen 
sich auch die Jüngsten wohl und freuen sich bestimmt über einen 
Ausflug in den Opel-Zoo mit seinen zahlreichen exotischen Tieren 
wie Zebra, Giraffe und Känguru.

Wer mit der Bahn anreist, hat es nicht weit bis zu seinem Zuhause 
auf Zeit. Das Hotel liegt ruhig und trotzdem zentral, zum Frühstück 
wartet auf alle Gäste ein reichhaltiges, leckeres Buffet. Schmack-
hafte Snacks wie diverse Pasta-Gerichte, Eintopf, Flammkuchen 
und Süßspeisen gibt es bei Anruf aufs Zimmer – für gemütliches 
Speisen in privater Atmosphäre.

Auch Vierbeiner dürfen sich hier herzlich willkommen fühlen! Eben-
so finden Radfahrer einen sicheren Stellplatz für ihr Gefährt, mit 
vielen Tipps für schöne Fahrten. Wer in diesem Hotel residiert, 
dem liegt die Schönheit der Taunusregion förmlich zu Füßen. Und 
das Orchester spielt die passende Musik dazu!

Casals Forum, Kronberg
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Ihre Gastgeberin
Petra Weidmann

AKZENT Concorde 
Hotel Viktoria
Viktoriastraße 7
61476 Kronberg
Telefon: 06173 92 10 0
E-Mail: viktoria@concorde-hotels.de 
www.concordehotel-viktoria.de
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In keiner anderen Jahreszeit verschenkt die Natur so großzügig 
ihr Bastelmaterial wie im Herbst. Blätter, Kastanien, Eicheln und 
Zapfen gibt es endlich wieder in großer Zahl und in vielen ver-
schiedenen Formen. Das wirkt enorm inspirierend und lädt dazu 
ein, die eigenen vier Wände herbstlich zu dekorieren. Für richtig 
tolle Ergebnisse muss niemand das Rad neu erfinden, es reicht, 
schöne Basteltraditionen neu zu entdecken und auf eigene Art zu 
interpretieren.

Fröhliches Basteln & 
Gestalten mit Herbstblättern

Die Vielfalt der Herbstblätter ist immer wieder begeisternd. Das 
bunte Laub lässt sich wunderbar für vielerlei Basteleien und sogar 
zum farblichen Gestalten verwenden. Eine prima Idee ist es zum 
Beispiel, schön geformte Blätter mit Farbe zu bestreichen und sie 
als kunterbunte Stempel zu verwenden. Dabei kann ein Blatt meh-
rere Töne auf einmal tragen. So lässt sich problemlos nicht nur 
Papier in farbiger Pracht bedrucken, sondern dieses einfache Ver-
fahren taugt auch zur kreativen Textilgestaltung – dann natürlich 
mit speziellen Stofffarben.

Prächtige Herbstgirlanden entstehen aus aufgefädelten, bunten 
Blättern, zum Beispiel um die Fenster oder den Eingang zu verzie-
ren. Und mit einer guten Portion Fantasie werden aus miteinander 
kombinierten, verklebten Blättern Tiere aller Art, vom Hirsch über 
die Schildröte bis hin zur Spinne. Lustige Wackelaugen machen 
das tierische Herbsttheater perfekt!

Manege frei für den 
Kastanienzirkus!

Wo wir gerade bei Tieren sind: Auch Kastanien und Eicheln tragen 
echtes Potenzial in sich, zum herbstlichen Zirkus zu werden. Dafür 
braucht es nur einen spitzen Gegenstand, zum Beispiel einen Kor-
kenzieher, und eine Schachtel Streichhölzer plus die altbewährten 
Wackelaugen. Durch ein kurzes Streichholzstück lassen sich zwei 
Kastanien über kleine Bohrlöcher miteinander verbinden. Auf der 
Unterseite der dickeren Kastanien „wachsen“ vier Streichholzbei-
ne mit Standfüßen aus runden Eichelkappen. Jetzt noch ein Paar 
niedliche Augen aufkleben und ein Geweih aus feinen Ästchen: 
fertig ist der Hirsch!

Eichelkappen können auch einer lustigen Kastanienmaus als Oh-
ren dienen. Andere Elemente werden aus Pappe ausgeschnitten, 
zum Beispiel die spitzen Ohren einer Katze, deren Schnurrhaare 
aus feinem Zwirn bestehen. Ganz leicht sind die dicken, kleine Vö-
gelchen zu basteln: Sie bestehen aus großen runden Kastanien, 
einem gelben Pappschnabel, zwei Kulleraugen und einem Eichel-
hut. Da schlägt die Fantasie herbstliche Purzelbäume.

Herbstlich-bunte 
Deko basteln- 

für Groß und Klein
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Zapfen & Zwerge im 
Wichtelparadies

Die äußere Form eines Tannenzapfens verlangt geradezu nach die-
ser Verwandlung: Untenrum der dicke Bauch, oben die passende 
Spitze für eine knallrote Zipfelmütze. Dazu ein weißer Rauschebart, 
aus dem eine runde Nase ragt. Die Augen liegen hinter den Bart-
haaren verborgen. Schon haben wir einen Wichtel gebastelt, der 
dringend Gesellschaft von weiteren lustigen Gesellen braucht. Die 
Mütze lässt sich entweder aus einem Stück Stoff flugs zusammen-
nähen oder aus bunter Pappe kleben. Der Bart besteht aus Watte, 
zur Nase wird eine Holzperle.

Wichtel-Mobile mit Blättern - 
ein zauberhaftes Vergnügen

Die Rauschebart-Wichtel können auf dem Fensterbrett Platz neh-
men, als Tischdeko dienen, das Regal beleben oder als Zierde 
für ein verspieltes Mobile Verwendung finden. Dafür hängen die 
kreativen Bastler ihre selbstgezauberten, kleinen Kerlchen an Fä-
den auf und knüpfen diese wiederum an waagerechte Holzstäbe 
oder Äste. Die Holzstäbe werden untereinander mit Fäden ver-
bunden und sorgfältig ausbalanciert. Die schönsten Herbstblätter 
aus eigener Sammlung dienen als dekorative Ergänzung. Auf dem 
Balkon bringt der Herbstwind das Mobile zum Schaukeln, im Haus 
sind es verspielte menschliche Finger, die die baumelnde Wichtel-
welt durcheinanderwirbeln.

Figuren aus Salzteig 
fantasievoll gestalten

Der Salzteig ist im Gegensatz zu den genannten Naturmate-
rialien kein Geschenk des Herbstes. Ihn bereitet der Bastler 
eigenhändig zu, und das geht überraschend leicht.

Als Zutaten werden benötigt:

220 g Weizenmehl | 200 g Salz | 1 Esslöffel Speiseöl | 
1 Esslöffel Speisestärke | 150 ml Wasser

Zuerst müssen Mehl und Salz in einer Schüssel miteinander 
vermengt werden. Anschließend kommen Wasser und Öl hin-
zu. Die frisch gewaschenen Hände oder die Knethaken des 
Handrührgeräts dienen zum Verkneten der Masse, bis ein 
glatter Teig entsteht. Die Speisestärke sorgt dafür, dass der 
Teig nicht klebt und mehr Elastizität fürs Modellieren aufweist. 
Sie ist zum Gelingen des Rezepts nicht unbedingt nötig. Der 
fertige Teig lässt sich wie Knetmasse beliebig formen und hin-
terher bei 80 Grad (Umluft) im Ofen backen, bis er hart – und 
damit viele Jahre haltbar – wird.

Salzteig im farbenfrohen 
Herbstgewand

Bunt soll es sein – und eben nicht langweilig teigfarben! Salz-
teig ist zum Glück vor dem Backen problemlos mit Lebens-
mittelfarbe durchzufärben, sodass ganz nach Wunsch roter, 
blauer, gelber oder grüner Teig entstehen kann. Jetzt nur noch 
die einzelnen Farben kombinieren und schon tragen die Salz-
teigfiguren farbenfrohe Herbstgewänder.

Eine weitere Möglichkeit besteht darin, den fertig gebackenen 
Salzteig zum Abschluss zu bemalen. Das funktioniert sowohl 
mit deckenden, farbkräftigen Acrylfarben als auch mit weniger 
intensiven, dafür aber kindertauglichen Wasserfarben. De-
taillierte Zeichnungen sind mit Filzstiften realisierbar – und für 
den perfekten Glanz sorgt ein Schlussanstrich mit wasserlös-
lichem Klarlack. Die fertigen Figuren schmücken entweder die 
eigenen vier Wände oder dienen als individuelle Geschenke 
für liebe Menschen.
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Lüneburger Heide
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HERBSTLICHE LÜNEBURGER HEIDE – 
FARBENPRACHT IM NEBELKLEID

Das Ende der Heideblüte läutet im Herbst ein neues Farbenschau-
spiel ein: Das strahlende Lila der Lüneburger Heide weicht warmen 
Braun- und Rottönen, gerahmt von dem glühenden Gelb-Orange 
der umgebenden Wälder. Eine herrliche Ruhe hält Einzug, aus-
gedehnte Spaziergänge in der klaren Herbstluft werden zur ent-
spannten Naturbegegnung. Entlang des Heidschnuckenwegs, ei-
nem der schönsten Wanderwege Deutschlands, warten Highlights 
wie der Wilseder Berg, der einen traumhaften Rundumblick bietet.

„Über die Heide sind wir gegangen,
Und die Heide war blütenleer,

Goldene Käfer flogen schimmernd
Auf dem Sande vor uns her.“
Hermann Löns – „Über die Heide“

HUFKLAPPERN AUF KOPFSTEINWEGEN – 
KEIN AUTO WEIT UND BREIT

Besonders schön: Rund um den Berg erstreckt sich eine autofreie 
Zone. Besucher treffen zu Fuß, per Rad oder mit der Kutsche ein, 
ganz wie in alten, gemächlichen Zeiten. Auch im beschaulichen 
Heidedorf Wilsede bleibt der Motorenlärm fern. Hier sieht (fast) al-
les aus wie vor Hunderten Jahren: locker verstreute, historische 
Heidehäuser mit großen Höfen und Gärten säumen die Wege. Da-
zwischen wachsen teils uralte Bäume – während auf dem Kopf-
steinpflaster Hufe klappern und Kutschen rumpeln.

ENTSPANNUNG NACH UELZENER ART – 
ZWISCHEN FACHWERK & SAUNAGANG

Am Rand der Lüneburger Heide liegt die kleine Hansestadt Uel-
zen mit ihrem Hundertwasser-Bahnhof und der malerischen, von 
Fachwerk geprägten Altstadt. Zum Museumsdorf Hösseringen 
und dem mittelalterlichen Kloster Ebstorf als geschichtsträch-
tige Sehenswürdigkeiten ist es gar nicht weit. Übernachtet wird 
im AKZENT Hotel Deutsche Eiche in Uelzen, denn dort herrscht 
eine herzlich-familiäre Atmosphäre. Zudem erwartet die Gäste eine 
hervorragende regionale Küche sowie ein moderner Sauna- und 
Ruhebereich: Zur Entspannung braucht es eben nicht „nur“ die 
Wunder der Natur – auch Wellness tut unsagbar gut.

HERBSTNEBEL UND RAUREIF VERZAUBERN DAS MOOR

Morgens liegt der Herbstnebel über der Heide und verleiht ihr eine 
mystische Note. Wer durch das Pietzmoor bei Schneverdingen 
wandert, setzt seine Füße auf Bohlenstege. Ab Spätherbst hüllen 
sich die Pflanzen oft morgens in Raureif, das 8.000 Jahre alte Moor 
wirkt dann wie ein gefrorenes Märchenland. Der Sonnenuntergang 
wird in der kalten Jahreshälfte zum himmlischen Farbspektakel: 
eine perfekte Kulisse für wundervolle Landschaftsfotos! Nur scha-
de, dass sich das leise Knacken des Eises inmitten unwirklicher 
Stille nicht aufs Bild bannen lässt. Pietzmoor bei Schneverdingen
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Hundertwasser-Bahnhof, Uelzen
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REGION DES MONATS //

„Manche Tage im November 
tragen die ganze Erinnerung an den Sommer in sich, 
wie ein Feueropal die Farbe des aufgehenden Mondes.“ 

Gladys Taber

„HEIDJER KÜCHE“ & GEMÜTLICHKEIT IN BISPINGEN

Wer sich für sein Naturerlebnis in der Heide genüsslich Zeit neh-
men möchte, lässt sich im AKZENT Hotel Zur Grünen Eiche nie-
der, das nur wenige Kilometer vom Pietzmoor entfernt liegt. Das 
3***-Hotel in Bispingen-Behringen befindet sich im Herzen der 
Lüneburger Heide: 10 Minuten sind es zu Fuß zum Naturschutz-
park, 40 Minuten mit dem Auto nach Wilsede. Im hauseigenen 
Restaurant kommt typische „Heidjer Küche“ auf den Teller, eben-
so wie leckere norddeutsche Spezialitäten mit Fleisch und Fisch. 
Nachmittags zur Kaffeezeit gibt es hausgebackenen Kuchen und 
frische: Das ist Gastfreundschaft der gemütlichen Art!

AROMA DER LÜNEBURGER HEIDE: 
DIE REGIONALE KULINARIK

Die Heidjer Küche besteht aus vielfältigen Genüssen von deftig bis 
süß, von zart bis knackig. Das zarte, fettarme Fleisch der Heid-
schnucke gehört für viele Besucher fest zum Urlaubs-Speiseplan, 
aber auch Vegetarier dürfen sich über regionale Köstlichkeiten 
freuen. Aromatische Kartoffelbrötchen aus der berüchtigten Hei-
deknolle sind im Idealfall innen weich und tragen rundherum eine 
goldbraune Kruste. Der heimische Kartoffel-Flammkuchen lässt 
sich perfekt mit frischem Gemüse genießen: Würzige Heidschnu-
ckenwurst ist als Belag kein Muss, aber ein feines Angebot.

Ihr Gastgeber
Herr Meyer

AKZENT Hotel  
Deutsche Eiche
Soltauer Straße 14
29525 Uelzen
Telefon: 0581 9 05 50
E-Mail: info@eiche-uelzen.de
www.eiche-uelzen.de

Ihre Gastgeber
Familie Krüger

AKZENT Hotel  
Zur Grünen Eiche
Mühlenstraße 6
29646 Bispingen-Behringen
Telefon: 05194 9 85 80
E-Mail: info@hotel-behringen.de
www.hotel-behringen.de
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Lüneburg

Lüneburger Heide
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// REGION DES MONATS

 „Gutes Essen ist die Grundlage wahren Glücks.“ 
Auguste Escoffier

 
LÜNEBURG ALS KULINARISCHER ANGELPUNKT 

DER REGION
 
In Lüneburg gehört das Martinsgans-Essen im November zur 
festen Tradition: Inmitten der malerischen Altstadt beteiligen sich 
an diesem Schmaus alle Sinne. Als Domizil bietet sich hier das 
AKZENT Hotel Wassermühle in Heiligenthal an, nur 8 Minuten 
vom Lüneburger Stadtzentrum entfernt. Das wunderschöne, lie-
bevoll restaurierte Haus ist ruhig gelegen. Es bietet komfortable 
Gästezimmer sowie ein eigenes Restaurant, das zeigt, wie lecker 
umweltgerechte Küche sein kann. Auf der Karte steht die bunte 
Vielfalt klassischer Heidegerichte in Kombination mit trendigen 
Speisen – auch in vegetarisch und vegan. Die beiden Naturparks 
Elbtalaue und Lüneburger Heide winken als herrliche Ausflugsziele 
in direkter Nähe.
 

RENDEZVOUS MIT ZUGVÖGELN IN FREIER NATUR

Auf ihrem Weg nach Afrika und Südeuropa legen viele Zugvögel 
eine Rast in der Lüneburger Heide ein. Im Moor und den ausge-
dehnten Feuchtgebieten warten Nahrung und Schutz. Die Begeg-
nung mit majestätischen Kranichen wird im Oktober und Herbst 
sehr wahrscheinlich, vor allem an den bekannten Rastplätzen. 
Große Gänseschwärme am Himmel bieten ein beeindruckendes 
Naturschauspiel. Aber auch Singvögel wie die Rotdrossel oder die 
Mönchsgrasmücke pausieren in der Lüneburger Heide und sind 
deshalb häufig in großer Zahl zu sehen.

Ihre Gastgeber
Familie Zackariat

AKZENT Hotel   
Wassermühle
Hauptstraße 10 
21394 Heiligenthal 
Telefon: 04135 822 50
E-Mail: mail@wassermuehle-heiligenthal.de 
www.wassermuehle-heiligenthal.de

HEIDEGLÜCK & KURURLAUB: 
DAS TUT KÖRPER UND SEELE GUT!

Tagsüber mit Fernglas und Kamera den Vögeln auf der Spur, 
abends einkehren ins Kurparadies: Wer sich ins AKZENT Hotel 
Berlin in Bad Bevensen einquartiert, dem winkt genau das. An-
genehme Ruhe, vollkommene Entspannung, gesunde Fitness und 
unvergessliche Naturerlebnisse bringen im Verbund neue Lebens-
kraft.  Das 3-Sterne Superior-THEMEplus-Hotel bietet einen eige-
nen Masseur im Haus und lädt zum gründlichen Aufwärmen in die 
Infrarotkabine ein. Gäste erhalten außerdem kostenfreien und un-
begrenzten Zutritt zum nur 100 Meter entfernten Thermalbad. An-
genehmer kann der Herbst nicht werden!

Ihre Gastgeber
Familie Narres

AKZENT Hotel  
Berlin
Alter Wiesenweg 11
29549 Bad Bevensen
Telefon: 05821 50 60
E-Mail: info@hotel-berlin-bad-bevensen.de
www.hotel-berlin-bad-bevensen.de
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AKZENT Hotel Cordes Am Rosengarten

Heideblühte

Fachwerkhaus in Wilsede

AKZENT Hotel Wassermühle, Heiligenthal

Heidschnucken in der Lüneburger Heide
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KUNTERBUNTE FEDERWELT 
IM WELTVOGELPARK WALSRODE

Für wahre Tier- und Vogelfreunde gehört der Weltvogelpark Wals-
rode zu den wichtigsten Highlights des deutschen Nordens. Auch 
er liegt in der schönen Lüneburger Heide, ungefähr einen Kilome-
ter vom Stadtzentrum Walsrode entfernt. Der weltgrößte Vogelpark 
beherbergt ungefähr 4.000 Vögel, die sich in 650 verschiedene Ar-
ten gliedern. Kurz und gut: eine kunterbunte Federwelt für alle, die 
Freude am quirligen und zwitschernden Leben haben. Wichtiger 
Hinweis: Dieses Jahr hat der Vogelpark noch bis zum 2. November 
geöffnet.

HALLOWEEN IM HEIDEPARK SOLTAU: 
EINFACH SCHAURIG-SCHÖN!

Noch ein Park, diesmal ganz anders: Der Heidepark Soltau trägt 
die Heide schon im Namen; ab dem 3. Oktober bis zum 1. Novem-
ber wird es dort schaurig-schön: Halloween lässt zwischen Fahr-
geschäften und Show-Events grüßen! An 7 Tagen hält der Park in 
dieser Zeit sogar bis 21 Uhr seine Pforten offen, damit auch Wer-
wölfe und Gespenster die Achterbahnen nutzen können.

AKZENT Hotel 
Cordes Am Rosengarten
Sottorfer Dorfstraße 2 

21224 Rosengarten

Telefon: 04108 4 34 40

E-Mail: hotel@hotel-cordes.de
www.cordes-landhotel-hamburg.de

Ihre Gastgeber
Familie Cordes

KOMFORTABLER RÜCKZUGSORT 
ZWISCHEN HAMBURG & HEIDE

Nur etwa 40 Autominuten von Soltau entfernt liegt das AKZENT 
Hotel Cordes Am Rosengarten. Das Haus wird schon in der vierten 
Generation familiengeführt und bildet einen komfortablen Rück-
zugsort im idyllischen Regionalpark Rosengarten. Die Elbmetro-
pole Hamburg lässt sich mit dem Auto innerhalb etwa 30 Minuten 
erreichen. Die regionale deutsche Küche des hauseigenen Res-
taurants passt sehr gut hierher, denn im historischen Gemäuer 
schwelgten die Menschen schon immer gern in heimischen Ge-
nüssen. Wohlfühlen hängt eben stark von der Umgebung ab – und 
in der schönen Lüneburger Heide sind die Bedingungen schlicht 
ideal.
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NEU!

AKZENT Hotel Altes Casino – 

lukullischer Wohlfühlort in Fulda

Schlafen wie auf Wolken, speisen wie Lukullus: Im AKZENT Hotel 
Altes Casino genießen Gäste die Nacht ebenso intensiv wie den Tag. 
Das außergewöhnliche Domizil heißen wir als neues Mitglied in der 
AKZENT-Hotelfamilie herzlich willkommen! Schon allein die Lage ist 
verblüffend schön: Auf der Anhöhe des Petersbergs bietet das Hotel 
eine herrliche Aussicht auf die Rhönberge, dabei sind es nur rund 
drei Kilometer bis ins Zentrum der Stadt Fulda. Ruhig und gediegen 
residieren, in einem liebevoll gepflegten, geschichtsträchtigen Haus, 
das sich bereits mehr als 100 Jahre im Familienbesitz befindet: Das 
ist hier ganz entspannt möglich.

In den Massivholzbetten des Gästehauses genießen Gäste das ein-
zigartige RELAX-Bettensystem, das für einen erholsamen Schlaf 
sorgt und auf einen fröhlichen Start in den Tag vorbereitet. Beim Auf-
wachen duftet es schon nach Frühstück, das reichhaltige Buffet war-
tet. Der Tag startet kulinarisch mit Kochkäse aus eigener Herstellung, 
heimischen Wurst- und Schinkenspezialitäten, köstlichen Marmela-
den, einem großen Käsebrett, Lachs, dem originalen Birchler-Müsli 
und vielen anderen Leckereien.

AKZENT Hotel Altes Casino, Fulda

Gästehaus

// HOTELPORTRÄT
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Ihre Gastgeber
Familie Nüchter

AKZENT Hotel 
Altes Casino
Langenburg 1 
36100 Fulda
Telefon: 661 96 90 70
E-Mail: info@akzenthotel-fulda.de
www.gasthof-casino.de

NEU!

Ein Bummel zwischen Altstadt 

und Barockviertel

Schon die Straßennamen der Fuldaer Altstadt lassen Besucher auf 
Zeitreise gehen. Von der Rittergasse über das Zitronenmannsgäss-
chen bis hin zum Buttermarkt: Hier umweht jedes Fleckchen Erde 
ein Hauch uralter Geschichte. Das Haus Zum Roten Löwen diente in 
alten Zeiten als Winterquartier eines fränkischen Rittergeschlechts, 
während reiche Wollweber die Severikirche im 15. Jahrhundert als 
ihre Zunftkapelle errichteten. Die Straßen Severiberg und Pfand-
hausstraße gelten als wahre Schätze aus mittelalterlicher Zeit: So hat 
ganz Fulda vor vielen hundert Jahren einmal ausgesehen.

Die meisten anderen Orte dieser Stadt sind von den prächtigen 
Bauten des Barocks geprägt. Ganz vorne mit dabei: das prunkvolle 
Stadtschloss der Fuldaer Fürstbischöfe und Fürstäbte, eine Vierflü-
gelanlage mit Ehrenhof vom Baumeister Johann Dientzenhofer. Oder 
das imposante Paulustor, ein barocker Blickfang, der am Ende der 
großzügigen Pauluspromenade den Zugang zur Altstadt markiert.

Kulinarisches Verwöhnprogramm, 

garantiert ohne Zusatzstoffe

Im hauseigenen Restaurant steht gesundes Verwöhnen auf dem 
Speiseplan: Küchenmeister Stefan Nüchter ist Mitglied der Eurot-
oques-Köche-Vereinigung. Somit hat er sich per Ehrenkodex zu 
einer Küche ohne industriell gefertigte Hilfszutaten verpflichtet, vor-
wiegend aus saisonalen und regionalen, also frischen Produkten. 
Entsprechend abwechslungsreich und qualitätvoll gestaltet sich hier 
das Essen. Regionale Gerichte und klassische deutsche Speisen 
stehen dabei klar im Mittelpunkt. Das AKZENT Hotel Altes Casino 
bietet passend dazu kulinarische Wochenenden an, und das in einer 
der schönsten Barockstädte Deutschlands, wo Liebe nicht nur durch 
den Magen, sondern auch durch die Augen geht.

Übernachtungen sind wahlweise im Stammhaus als auch im angren-
zenden Gästehaus möglich. Neben urgemütlichen Einzel-, Zwei- und 
Dreibettzimmern warten auch helle Doppelzimmer mit Terrasse da-
rauf, für ein paar unvergessliche Tage zum zweiten Zuhause zu wer-
den. Drinnen ist Wohlfühlen angesagt – draußen wartet Fulda mit all 
seiner Pracht!

Shopping & Sightseeing vereint: den Urlaub mit nach Hause nehmen
Fotomotive gibt es in Fulda im Überfluss, so strömen die Erinnerun-
gen direkt auf die Festplatte, zum Mitnehmen nach Hause. Beim 
Shopping ergibt sich eine ähnliche Gelegenheit: Die schönen Mit-
bringsel aus den charmanten Altstadtläden halten den Urlaub im 
Herzen lebendig, auch wenn dieser längst beendet ist. Natürlich gibt 
es in der größten Stadt Osthessens auch moderne Einkaufszentren 
wie das Centhof Shoppingcenter, die Kaiserwiesen und das Email-
lierwerk. Die gastronomischen Angebote kommen in Fulda ebenfalls 
nicht zu kurz: Wer sich mit offenen Augen umsieht, wird sich be-
stimmt Hals über Kopf in die wunderbare Rhönmetropole verlieben, 
die, genau wie Rom, auf sieben Hügeln erbaut sein soll.

Neben all den tollen Fotos und Souvenirs hält das AKZENT Hotel 
Altes Casino ein besonderes Andenken parat: ein langanhaltendes 
Gefühl der Erholung. In gastfreundlicher Atmosphäre bei schmack-
haft-gesundem Essen mit weitem Blick in die Landschaft kehrt im 
Inneren endliche eine Ruhe ein, die nicht so schnell vergeht.

Stadtschloss Fulda mit Orangerie

Fulda

HOTELPORTRÄT //
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MANGOLD

© nito - stock.adobe.com

… mit Magnesium für Muskeln, Nerven und Knochen.

… kalorienarme Beilage zu Fleisch, 
     Fisch und Pasta.

… hoher Kalium-Anteil für die gesunde Herzfunktion.

// SUPERHELD DES MONATS

Schon im Mittelalter war der Mangold in Europa bekannt, es handelt 
sich um eine heimische Kulturpflanze. Menschen, die ihr Essen gern 
frisch und regional mögen, sind mit diesem Gemüse also bestens 
beraten. Verwandt ist das Blattgemüse aus der Familie der Gänse-
fußgewächse mit der allseits bekannten Zuckerrübe und der gesun-
den Roten Beete. Der Geschmack ist leicht erdig, manchmal etwas 
bitter, und erinnert an lecker-milden Spinat. Das enthaltene Vitamin 
K unterstützt die Blutgerinnung, das Vitamin C stärkt das Immunsys-
tem und die starken Antioxidantien betätigen sich als wehrhafter Zell-
schutz. Und für alle, die eine gründliche Muskelentspannung nötig 
haben: Mangold enthält auch Magnesium, das bei der Regulierung 
der Muskelkontraktion hilft.

Darum ist Mangold unser Superheld
Die dunkelgrünen Blätter schmücken sich mit verschiedenfarbigen 
Stielen. Einige sind Rot, andere Rosa, Gelb, Weiß oder sogar Vio-
lett. So wird Mangold auf dem Teller zur appetitanregenden Zierde 
– sogar mit leicht verschiedenen Geschmacksrichtungen von nussig 
bis süß. Wichtige Empfehlung: Der Mangold sollte zeitnah auf den 
Tisch oder blanchiert ins Tiefkühlfach wandern. Oberhalb des Ge-
frierpunkts ist das Blattgemüse nicht lange lagerfähig.

Mangold schmackhaft zubereiten – so geht’s!

Beim Blanchieren oder Dämpfen bleibt der Mangold wunderbar kna-
ckig und bewahrt seine Nährstoffe. Frisch gedünstet macht sich das 
feine Gemüse besonders gut in Suppen, Salaten und Aufläufen. Na-
turbelassen bereichert es den nächsten gesunden Smoothie. Rich-
tig lecker schmeckt die Vitaminbombe in Quiches oder als Füllung 
für Wraps, zum Beispiel im Mix mit saftigem Feta. Wie wäre es mit 
einem frischen Mangold-Pesto? Oder mit gedünstetem Knoblauch-
Mangold als schmackhafte Beilage zum Menü? Unser Superheld 
macht’s möglich!
 

Ihre Gastgeber
Familie Gerber

AKZENT  
Aktiv & Vital Hotel Thüringen
Notstraße 33
98574 Schmalkalden
Telefon: 036 83  46 65 70
E-Mail: info@aktivhotel-thueringen.de
www.aktivhotel-thueringen.de

Kräuterschule Schmalkalden: 
Natur pur – für ein gesundes Leben

Welche heimischen Pflanzen tun meiner Gesundheit gut? Und 
wie nutze ich sie am besten? Die Kräuterschule Schmalkalden 
lädt dazu ein, diesen bedeutenden Fragen nachzugehen. Auf 
Führungen durch die Natur geht es fleißig ans Kräutersammeln. 
Anschließend lernen die „Schüler“, wie sie ihre Fundstücke für 
die persönliche Hausapotheke verarbeiten. Die Kräuterschule ist 
Kooperationspartner des AKZENT Aktiv & Vital Hotels Thürin-
gen: Gesundheit wird hier natürlich großgeschrieben.

… Ballaststoffe zur Regulierung der Verdauung.

… mit den Vitaminen A, C, K und B9 (Folsäure).

saison: Mai bis September
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MANGOLD

Gewinnen Sie 2 Übernachtungen für zwei Personen
im AKZENT Hotel Altdorfer Hof in Weingarten

Auf nach Weingarten! Dem Gewinner unseres Rätselspaßes winken 
zwei Übernachtungen im Doppelzimmer mit Frühstück im AKZENT 
Hotel Altdorfer Hof. Senden Sie Ihre Lösung bis zum 31.10.2025 
handschriftlich unter Angabe Ihrer Anschrift und E-Mail-Adresse an: 
AKZENT Marketingzentrale - Stichwort „Kreuzworträtsel“ - Spital-
straße 1 - 38640 Goslar oder per Mail an info@akzent.de mit dem 
Betreff „Kreuzworträtsel“. Die Gewinner werden schriftlich benach-
richtigt. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

SPIELREGELN

IHR GEWINN

Beeindruckend! Die größte Barockbasilika Deutschlands stammt 
aus dem Jahr 1724 und steht in Weingarten, Oberschwaben. Es 
wundert kaum, dass die Stadt dieses mächtige Bauwerk mit seinen 
wuchtigen Türmen zu ihrem Wahrzeichen erklärt hat. Die charmante 
Altstadt lädt darunter zu einem gemütlichen Bummel ein. Im umlie-
genden Weingartener Moor kommt der Mensch inmitten der Natur 
zur Ruhe.

Das AKZENT Hotel Altdorfer Hof bietet einen hervorragenden Aus-
gangspunkt für spannende Unternehmungen und erholsame Spa-
ziergänge. Ravensburg liegt nur wenige Autominuten von hier ent-
fernt: So können Gäste im Nu eine weitere historisch geprägte Stadt 
erobern, sich im Museum Ravensburger vergnügen oder das Ra-
vensburger Spieleland besuchen.

Das Urlaubs- und Kongresshotel bietet auch schnellen Zugang zum 
Bodensee, ins Allgäu sowie in die Schweiz und nach Österreich. 
Doch wer erst einmal bei der freundlichen Gastgeberfamilie Unglert 
angekommen ist, will gar nicht so schnell wieder los. Ob Komfort, 
Premium, Business oder Business-Premium: Die Zimmer sind hell 
und wunderbar einladend.

IMMER TOP INFORMIERT
Newsletter jetzt abonnieren

Lösungswort:

AUSFÜLLEN UND EINSENDEN:

VIEL GLÜCK!

1 2 3 4 5 6 7 8

Ihre Gastgeber
Familie Unglert

AKZENT Hotel  
Altdorfer Hof
Burachstraße 12 
88250 Weingarten/Württemberg
Telefon: 0751  5 00 90
E-Mail: hotel@altdorfer-hof.de
www.altdorfer-hof.de
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Telefon + 49 53 21 / 75 91 40 Fax · + 49 53 21 / 75 91 49 · Spitalstraße 1 · D-38640 Goslar · www.akzent.de · info@akzent.de

 Pinterest  ·   Facebook  ·   Instagram

Das AKZENT Gästemagazin 
einfach downloaden:

... und profitieren Sie von unschlagbaren Rabatten und 
unserem Stammgastvorteil in Höhe von 5 Euro.

Ihre Treue belohnen wir!

AKZENT Stammgast

Ihren AKZENT-Stammgastcode erhalten Sie bei Abreise in 
einem unserer AKZENT Hotels oder in der AKZENT Hotels Marketingzentrale.
Danach können Sie direkt von den Vorteilen profitieren!

Wir wünschen Ihnen einen guten Aufenthalt in einem unserer 
AKZENT Hotels und viel Spaß mit der AKZENT Stammgastkarte!
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Fragen Sie unser freundliches Rezeptions-Team!

Wie?

Werden Sie unser 

Schlüchtern

Kiel

Harpstedt

TrebbinMagdeburg

Erfurt

Saarbrücken
Rothenburg

o.d.T.

Cröffelbach

Sindelfingen

Augsburg

Weingarten

Göttingen

Bremerhaven

Stralsund

Chemnitz
Gera

Coburg

Passau
Ingolstadt

Landshut

Freiburg

Hof

Münster
Cottbus

Lübeck

Hoyerswerda

Aachen

Trier

Koblenz

Göhren

Eisenach
Bad Tabarz

Bautzen
Kamenz

Lüneburg-Heiligenthal 

Kleve

Waren (Müritz)

Neubrandenburg

Stendal

Jena

Marburg

Uelzen
Bad Bevensen

Schleswig

Thale

Görlitz

Geisenheim
Mainz

Mannheim

Frankfurt/Main

Dortmund
Essen

Unna

Kassel

Mönchen-
Gladbach

Köln

Düsseldorf

Oberhausen

Dorsten

Bramsche

Nienburg/Neugattersleben

Langenargen

Mühlhausen i.T.

Bad Krozingen

Ottobeuren

Helmstadt

Würzburg

Nürnberg

Berlin

Hamburg

Bremen
Verden

BispingenGanderkesee

Wilhelmshaven

Oldenburg

Schmalkalden

Neukirchen

Hildesheim

Braunschweig

Schöppingen

Rostock

Flensburg

Dresden

Büsum

Halle

Leipzig

Laupheim

Muggendorf

Rosengarten

München

Frankenberg

Schwerin

Hannover

Karlsruhe

Stuttgart

Lippstadt

Regensburg

Altenberge

Gießen

Dettelbach

Straubing

Assmannshausen

Beverungen

Nesselwang
Oberammergau

Wemding

Graal-Müritz

Rhens
Schotten

Goslar

Binz

Blaustein

Burgdorf

Melle

Bonn

Kronberg

Dülmen Holzminden

Aufkirchen

Bad Säckingen

Harislee

Herten

Heidenheim

Uhldingen-Mühlhofen

FuldaMetternich

AKZENT Hotels




